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Agrio et Emulsio - Food Pairing

Provas de Aceitacao
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Conteudo

¢ Provas de aceita¢do das emulsdes base
¢ Roteiro da degustacdo de Food Pairing
¢ Provas de aceitagdo das iguarias desenvolvidas

¢ Comentérios
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Convidado(a)

Entidade

Email de contacto

Carlos Sousa

Agrocluster do Ribatejo

Chef José Serrano

Auchan

José Cordeiro

Auchan

Anténio Santos

Casa da Prisca
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Prova de aceitacio da base 312 - Emulsao de morango

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

v 3 e | s | e | 7 | &8 | 9

Isabel Ferreira

Cateringpor

Nuno Restolho

El Corte Ingles

Renato Ramos

El Corte Ingles

Ana Teresa Ribeiro ESAS
Conceicao faro ESAS
Cristina Laranjeira ESAS
Dra Isabel Torgal ESAS
Fernanda Ribeiro ESAS
Gabriela Lima ESAS
Helena Mira ESAS
Lucia ruivo ESAS
Margarida Ribeiro ESAS
Marilia henriques ESAS
Carlos Brandao ESHTE
Carlos Ferreira da Costa ESHTE
Catia Morgado ESHTE
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Extremamente

desagraddvel

Extremamente
agradavel

Caracteristicas Nimerodet1a9g

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagdo global
Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializagdo/ utiliza¢ao? Nao O Talvez O simO
Comentdrios
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Prova de aceitaciao da base ARI - Emulsdo de pimento

amarelo

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo ds

caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o nimero correspondente da escala.

s s e | s e |7 | &8 | 9

Extremamente
desagradavel

agradavel

Caracteristicas Nimerode1a9

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagdo global

Compraria? Nao O Talvez OJ simO

Potencial de comercializagdo/ utiliza¢ao? Nao O Talvez O simO
Comentdrios

‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ Extremamente
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Egquipa de projeto ESHTE

O Professora Doutora Manuela Guerra
Professora Coordenadora | Area Cientifica de Ciéncias da Alimentacdo e da Saude

manuela.Guerra@eshte.pt

O Professor Doutor Carlos Branddo

Professor Coordenador | Area Cientifica de Ciéncias da Alimentagédo e Satide;
Mestrado em Seguranga e Qualidade Alimentar em Restauragao;
Laboratdrio de Microbiologia Alimentar

carlos.brandao@eshte.pt

O Chef Nelson Félix
Professor Especialista
Diretor do curso de Produgdo Alimentar em Restauragdo

nelson.felix@eshte.pt

0 Dr.“ Cdtia Morgado
Laboratdrio de Microbiologia

Catia.morgado@eshte.pt

O Chef Ana Teresa Dinis Silva
Mestranda em Inovagdo em Artes Culindrias

teresa.dinissilva@gmail.com
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Comentdrios

Prova de aceitacio da base VAl - Emulsdo de pimento

vermelho

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo ds
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

1 | E 3| 4| s | 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente
desagraddvel agradavel

Caracteristicas Nimerodet1a9g
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagdo global

Compraria? Nao O Talvez O simO

Potencial de comercializagdo/ utiliza¢ao? Nao O Talvez O simO

Comentdrios
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Prova de aceitacao da base MFB - Mostarda de framboesa e
beterraba

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as

L I T R S

caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o ntimero correspondente da escala.

| 7 | s | 9 |

Extremamente
desagraddvel

Extremamente
agraddvel

Caracteristicas

Nimerodet1ag

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagao global

@
ompraria? Nao O Talvez O
Potencial de comercializagdo/ utilizagdo? Nao O

Comentdrios

simO

Talvez 1 Sim
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Prova de aceitacio CS1 | emulsao de morango Creme de chocolate

branco com morangos ¢ raspas de chocolate negro

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

1 | > 3| | 5 | 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagdo global

Compraria? Nao O Talvez O simO

Potencial de comercializacdo/ utilizagdgo? ~ Nao O Talvez OO SsimO

Comentdrios
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Prova de aceitacao PC2 / Mostarda de framboesa ¢ beterraba
Lombinho de porco envolto em bacon, em crosta de alperce e

mostarda de framboesa e beterraba com puré de batata-doce e

funcho, reducio de vinho do Porto e gel cava mint

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o ntimero correspondente da escala.

1 | x| 3] 4| 5| 6 | 7 | s | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagao global

Compraria? Nao O Talvez OO simO

Potencial de comercializagdo/ utilizagdo? Nao O Talvez O Sim O

Comentdrios
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Prova de aceitacao da base MFM - Mostarda de framboesa e mirtilo

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

1 | E 3| 4| s | 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente
desagraddvel agradavel

Caracteristicas Nimerodet1a9g

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagdo global
Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializagdo/ utiliza¢ao? Nao O Talvez O simO
Comentdrios
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Roteiro da degustagao
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Prova de aceitacao NC1 |/ Mostarda de framboesa e mirtilo
Prego de novilho no pao au molho de cerveja preta, carne de
caranguejo real e mostarda de framboesa e mirtilo, em pao

ciabatta

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

Cédigo | Nome do prato Emulsdo
Couvert
AC1 | Dip de pimento amarelo com batata chip Pimento amarelo
ve2 zi;)bgztetzimento vermelho com carne de caranguejo real em pao Pimento vermelho
Entradas
CE1 Carpaccio de péras com molho de mostarda de framboesa e Mostarda de
mirtilo, mel e lim3o, rdcula e amendoim framboesa e mirtilo
ME2 Mozarella de bufala, bacon e morangos desidratados, redugao Morango

de cidra, morango e coentros

Vegetariano

FV1 | Fetuccine de pimento vermelho, nozes e manjericdo Pimento vermelho
Peixe
Lombo de bacalhau fresco cozido a baixa temperatura em .
BP1 - . . Pimento amarelo
emulsdo de pimento amarelo com puré de favas e aneto
Mostarda de
Pregado assado com mostarda de framboesa e beterraba, es-
PP2 argos grelhados com pimenta de Sichuan framboesa e
pargos g P beterraba
Carne
Prego de novilho no pao au molho de cerveja preta, carne de
go de P 12 preta, = Mostarda de
NC1 | caranguejo real e mostarda de framboesa e mirtilo, em pao A
. framboesa e mirtilo
ciabatta
Lombinho de porco envolto em bacon, em crosta de alperce e Mostarda de
PC2 | mostarda de framboesa e beterraba com puré de batata-docee | framboesae
funcho, reducdo de vinho do Porto e gel cava mint beterraba
Sobremesa
Creme de chocolate branco com morangos e raspas de chocola-
Cs1 te negro & P Morango
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1 | 2| 3| | 5| 6 | 7| s | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagdo global

Compraria? Nao OO Talvez O0 sim O

Potencial de comercializacdo/ utilizagdgo? ~ Nao O Talvez OO SsimO

Comentdrios

PAGINA 15



’5{3” "qﬁ’

Peixce % j_;g

Prova de aceitacgo PP2 | Mostarda de framboesa e beterraba

Pregado assado com mostarda de framboesa e beterraba,

espargos grelhados com pimenta de Sichuan

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo das
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o ntimero correspondente da escala.

AN I S - S AN S N S A S N SN N N A

Extremamente

Extremamente
desagradavel

agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagao global

Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializacdo/ utilizacgo? ~ Nao O Talvez O SimO

Comentdrios
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Equipa do almoco técnico

Concecdo, desenvolvimento e confecdo das iguarias

O Chef Ana Teresa Dinis Silva
Mestranda em Inovacdo em Artes Culindrias

teresa.dinissilva@gmail.com

Confecdo das iguarias
O Chef Anténio Pires

¢ Turmade 2°ano da Licenciatura de Produgdo Alimentar em Restauragdo

Servico de restaurante
¢ Chef Joaquim Coutinho

O Turmade 2°ano da Licenciatura de Direcdo e Gestdo Hoteleira

PAGINA 7



’5{3” "ﬁﬁ‘

Convert % Jé

Prova de aceitacio ACT | Emulsio de pimento amarelo Dip

de pimento amarelo com batata chip

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo das
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o nimero correspondente da escala.

| > | 3| 4| 5| 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente

desagraddvel agraddvel

Caracteristicas Nimerodet1ag

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagao global

Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializagdo/ utilizagao? Nao O Talvez O SimO

Comentdrios
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Prova de aceitacio BP1 | Emulsio de pimento amarelo Lombo de

bacalhau fresco cozido a baixa temperatura em emulsao de

pimento amarelo com puré de favas e aneto

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

v 3 e s e |7 | 8 | 9 |

Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag

Aparéncia/ Aspeto visual

Cor

Cheiro/ Odor

Sabor/ Aroma

Apreciagdo global
Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializacdo/ utilizagdgo? ~ Nao O Talvez OO SsimO
Comentdrios
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Prova de aceitacao FV'1 |  Emunlsao de  pimento  vermelho

Fetuccine de pimento vermelho, nozes e manjericao

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo das
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o nimero correspondente da escala.

1 | x| 3| 4| 5| 6 | 7 | s | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagao global
Compraria? Nao O Talvez O simO
Potencial de comercializagdo/ utilizagdo? Nao O Talvez O Sim O

Comentdrios
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Prova de aceitagao 1V'C2 |/ Emulsdo de pimento  vermelho
Dip de pimento vermelho com carne de caranguejo real em
pao ciabatta

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

1 | > 3| | 5 | 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagdo global

Compraria? Nao OO Talvez O0 simO

Potencial de comercializacdo/ utilizagdgo? ~ Nao O Talvez OO SsimO

Comentdrios
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Prova de aceitacao CE1 | Mostarda de framboesa e mirtilo

Carpaccio de péras com molho de mostarda de framboesa e

mirtilo, mel e limio, ricula e amendoim

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o ntimero correspondente da escala.

1 | x| 3] 4| 5| 6 | 7 | s | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagao global
Compraria? Nao O Talvez OO simO
Potencial de comercializagdo/ utilizagdo? Nao O Talvez O Sim O

Comentdrios
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Prova de aceitacao MEZ2 /  Emulsdo de morango

Mozarella de bufala, bacon e morangos desidratados, reducao

de cidra, morango e coentros

Utilizando a escala abaixo, avalie o quanto gosta ou desgosta da amostra em relagdo as
caracteristicas descritas na tabela seguinte, colocando o niimero correspondente da escala.

1 | > 3| | 5 | 6 | 7| 8 | 9 |
Extremamente Extremamente
desagradavel agradavel

Caracteristicas Numerodet1ag
Aparéncia/ Aspeto visual
Cor
Cheiro/ Odor
Sabor/ Aroma
Apreciagdo global

Compraria? Nao O Talvez O0 simO

Potencial de comercializacdo/ utilizagdgo? ~ Nao O Talvez OO SsimO

Comentdrios
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